
Hotel zur Heideblüte · Hotel · Restaurant · Café · Cocktailbar · Sommer- und Wintergarten
Celler Str. 1 · 29313 Hambühren · Tel. 05084 98190 · www.heidebluete.eu · info@heidebluete.de

FEIERN AB 10 BIS 350 PERSONEN
Hochzeits- und Familienfeiern (Geburtstags- bis Trauerfeiern) · Betriebsfeiern · Meetings · Tagungen 

EVENTS UND PROGRAMME FÜR BETRIEBS- UND FAMILIENFEIERN
Bosseln · Kickern · Bogenschießen · Wandern · Casinoabend · Geocaching · Kanutour Aller · Darts-Turnier...

www.betiebsfeier-gruppenangebote.de

KULINARISCHE VERANSTALTUNGEN
Miesmuscheln · Grünkohl · Valentins-Dinner · Spargel · Schnitzel und Spareribs satt · Spanferkel · Wildfleisch 

Candle Light Dinner · BBQ · Dinner-Shows · Craft Beer-, Gin- und Whisky Tasting
Comedy · Lesungen · Brasilianischer und Spanischer Abend · Weihnachtsfeiern und vieles mehr

365 Tage Genuss? Guten Morgen
IHR LIEBEN

Startet Euren Tag mit unseren Frühstücksgenuss-Angeboten für den kleinen und großen Appetit. 
Wir erwarten Euch mit vielen kulinarischen Leckereien, Kaffeespezialitäten und herzlicher Gastlichkeit – 

wenn es warm ist – in unserem schönen Sommergarten oder im verglasten Wintergarten

brunchen ab 9:00
11. Verwöhn-Brunch mit Happy Birthday Frühstück ab 25 Personen	 49,00 EUR p.P. 

		  Nach dem „Happy Birthday” Frühstück 
		  servieren wir kalte und warme Leckereien:
- 		  Champignoncremesuppe kuschelt mit Croutons
- 		  Antipastigemüse liebt Baguette, eingelegte Oliven und milde Peperoni 
- 		  Gebratene Champignons turteln mit Gemüse 
- 		  Melone schmiegt sich an Schinken
- 		  Saisonales & regionales, wie Blattsalate, Tomaten, Paprika...
- 		  Nudelsalat mit zweierlei Dressings
- 		  Wilde Steaks vom Weiderind und Schweinerücken
- 		  Gebratene Hähnchenbrust liebt spicy Pfeffer- oder Champignonsauce
- 		  Lachsfilet unter Kräuterkruste schwimmt in Safransauce
- 		  Geschmorte Wildschweinkeule gepimpt mit Wacholderbeeren
		  und Rosmarin an Preiselbeersauce
- 		  Niedersächsische Salzkartoffeln pur und als Gratin
- 		  Süße Dessertvariationen vom Buffet von leckersten Cèmespeisen
		  über Eiskreationen bis zu karamelisierter Crème Brûlée

Getränkepauschale all inklusive bis 14.00 Uhr	 24,50 EUR p.P.  	
Sektempfang, sämtliche Kaffeespezialitäten, Heißgetränke, alkoholfreie Getränke, 
Bier, Sekt, Weiß- und Rotwein – in Verbindung mit unseren Brunchangeboten

Zum Brunch servieren wir nach dem Frühstücksbuffet 
warme Speisen bis 14 Uhr (Brunchen mit Anmeldung) 

www.heidebluete.eu/aktuelles/veranstaltungen/
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1.	 Guten Morgen Frühstück	 5,50 EUR
	 1 Brötchen Deiner Wahl dazu Butter, Käse, Wurst oder Marmelade 
	 und 1 großer Becher frischer Filterkaffee oder Tee

2.	 Süßes Croissant Frühstück	 5,50 EUR
	 1 Croissant und 1 kleiner Pancake mit Marmelade
	 1 großer Becher frischer Filterkaffee oder Tee

3.	 Heideblüten-Frühstück 	 11,50 EUR
	 2 knackige Weizen- oder Körnerbrötchen, Butter, 
	 gemischte Aufschnitt- und Käseplatte, hausgemachte Marmelade, 
	 1 Glas Orangensaft, 1 großer Becher frischer Filterkaffee oder Tee

4.	 Beste Freunde Frühstück ab 4 Personen	 9,90 EUR
	 2 knackige Weizen- oder Körnerbrötchen, Butter, 
	 gemischte Aufschnitt- und Käseplatte, hausgemachte Marmelade, 
	 1 großer Becher frischer Filterkaffee oder Tee

5.	 Extras
-	 Portion Rührei oder Spiegelei	 3,00 EUR
-	 Lachs mit Meerrettich		  3,00 EUR
-	 Veganer Aufstrich		  3,00 EUR 
-	 Bircher Müsli oder Obstsalat	 3,00 EUR
-	 Gemüse (Gurke, Tomate, Paprika)	 3,00 EUR
-	 1 Brötchen		  1,00 EUR
-	 Cappuccino oder Latte Macciato oder Espresso 	 1,50 EUR
-	 1 Glas Prosecco oder Sekt 0,1 l	 3,00 EUR

Fruhstucken A la carte 8-11:00

Habt Ihr Fragen zu den Inhaltsstoffen? Wendet Euch bitte an unsere Mitarbeiter*innen

Kostliche Fruhstucksbuffets
Im Preis der Buffets sind unsere Kaffeespezialitäten, wie Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso sowie 
Kaffee, Tee, Kakao und Milch bereits enthalten. Bedient Euch täglich bis 11 Uhr am Frühstücksbuffet

6.	 Schlemmer-Frühstücksbuffet	 Mo.-Fr. 18,50 EUR p.P.
	 Startet mit unseren frisch gebackenen Brötchen und einer Brotauswahl, 
	 5 Sorten Konfitüre, Wald- und Akazienhonig, Aufschnittvarianten, 
	 Tomate-Mozzarella und leckerer Käseplatte in den Tag. 
	 Schlemmt Euch weiter durch frisches Obst, angemachte Salate, 
	 1 gekochtes Ei, Rührei, Müsli, Cerealien und 2 versch. Säfte. MMMhhh...

7.	 Schlemmer-Frühstücksbuffet „Plus” – am Wochenende	 Sa.-So. 22,50 EUR p.P
	 zusätzlich Lachs mit Meerettich, Olivenplatte, Frischkäse, 
	 extra Fischauswahl, vegane Aufschnittsorten, 
	 Frisches wie Paprika, Möhren, Gurke, Tomate...,
	 Minidesserts und fluffige Pancakes

8.	 Happy Birthday Frühstück ab 6 Personen zum Schlemmer-Frühstück Nr. 6/Nr. 7 dazu buchen
	 zusätzlich mit 1 Glas Sekt oder 1 alkoholfr. Maracuja Splish. 	 29,00 EUR p.P
	 Genießt dazu herrliche mediterrane Antipasti, unsere leckeren 
	 Superfrikadellen, Spiegelei, hausgemachte Bubbelwaffeln, 
	 eine Nussauswahl (wie Erdnüsse, Cashews, Mandeln), leckerste Brownies 
	 und süße Desserts. So wird man glücklich...

Zum Brunch servieren wir nach dem Frühstücksbuffet 
warme Speisen bis 14 Uhr (Brunch mit Anmeldung) brunchen ab 9:00

9. 	 Genuss-Brunch ab 6 Personen zum Schlemmer-Frühstück Nr. 6/ Nr. 7 dazu buchen	 33,00 EUR p.P.	
	 Nach dem „Schlemmer”-Frühstücksbuffet 
	 servieren wir kalte und warme Leckereien:		
-	 Steaks vom Rind und Hähnchen treffen 
		 spicy Pfeffer- und Champignonsauce
-	 Gebratene Fischauswahl schwimmt unter Weißweinschaum
-	 Saisonale Gemüsevariationen sehnen sich nach		
	 frischer Tagliatelle und gebratenen Heidekartoffeln

10.	Leckerbrunch ab 15 Personen zum Schlemmer-Frühstück Nr. 6/Nr. 7 dazu buchen	 38,50 EUR p.P.	 
		 Nach dem „Schlemmer”-Frühstücksbuffet 
	 servieren wir kalte und warme Leckereien:	
- 	 Tomatensuppe unter dem Sahnehäubchen
- 	 Rosa gebratenes Schweinefilet liebt unsere Pfeffersauce
- 	 Gebratene Fischauswahl schwimmt unter Weißweinschaum
- 	 Geschnetzeltes von der Hähnchenbrust mit Rahmchampignons
-	 Saisonale Gemüsevariationen treffen sich mit
	 gebackenen Heidekartoffeln und Basmatireis
- 	 Eiskalte Dessertvariationen zerschmelzen auf fruchtigen Leckereien


